





Fagor Industrial

Fagor Industrial to wiodacy

na swiecie producent
kompleksowego wyposazenia
dla hoteli i restauracii.

Nasze produkty odpowiadaja Jestesmy liderami na rynku
najbardziej wymagajacym krajowym, za$ dzieki obecnosci
i innowacyjnym potrzebom na rynkach miedzynarodowych
profesjonalistow bez wzgledu mozemy konkurowac na

na ich lokalizacje dzieki naszej najwyzszych poziomach.

szerokiej gamie produktéw oraz
miedzynarodowej obecnosci
tw ponad 90 krajach.

Potaczenie zadowolenia
klientéw i pracownikow,
poszanowanie srodowiska
oraz realizacja celéw firmy
jest sitg napedowa wszystkich
naszych dziatan.



Wszechstronna marka.
Globalne rozwigzania i kompleksowe ustugi.

Fagor Industrial jest obecnie
wzorcowg marka dzieki swojej
gamie rozwigzan ukierunkowanej
na potrzeby profesjonalistow.

&

GOTOWANIE

Profesjonalny szef kuchni wymaga
jakosci, bezpieczenstwa i higieny.
My za$ dodajemy niezawodnos¢,
stylistyke, technologie i prostote
uzytkowaniaw naszejgamie urzadzen
do gotowania: 900, 700, 600 i Snack.

PRALNICTWO

Od wielu lat projektujemy,
produkujemy maszyny i linie
pralnicze. Dlatego tez mozemy
powiedzie¢, ze jestesmy ekspertami
w tej dziedzinie. Posiadamy szeroki
wachlarz maszyn pralniczych,
suszarek i prasowalnic.

@

PIECE
| SZYBKOSCHELADZARKI

ZMYWARKI

Dzieki r6znym metodom gotowania
kazdy z naszych piecéw bedzie
najlepszym sprzymierzericem szefa
kuchni. Nasze piece gazowe

i elektryczne sa mocne, wytrzymate

i opatrzone sg najbardziej
wymagdajacymi certyfikatami jakosci.

W Fagor Industrial od wielu lat
projektujemy i produkujemy
urzagdzenia do zmywania.

Dlatego jestesmy dzisiaj
prawdziwymi ekspertami w tej
dziedzinie. Oferujemy szeroka game
urzadzen do zmywania.

O

CHEODNICTWO
PRZAEMYSEOWE

Odpowiadamy na wszystkie Pafistwa
potrzeby od schtadzania

i przechowywania do eksponowania
zywnosci i napojéw. Jestesmy
liderami na rynku dzieki naszej
szerokiej gamie urzadzen
chtodniczych. Oferujemy wiele
rozmiaréw, zastosowan, funkgji

i typow wykonczenia.




UStUGI PRZED
SPRZEDAZNE

Osrodki produkcyjne w Ameryce,
Europie i Azji, 30 biur firmy,
profesjonalisci specjalizujacy sie
w doradztwie przedsprzedaznym
i oprogramowaniu do symulacji
(Fagor Equip). Swiat mozliwosci
skupiony na tym, aby pomdc
Panstwu podejmowac wtasciwe
decyzje.

"2

SPRZEDAZ

Chcemy byc¢ blisko klientéw,
pomagajac im podejmowac
wiasciwe decyzje. Dlatego zawsze
nadajemy kazdemu projektowi
indywidualny charakter. Proces
ten obejmuje badania wstepne
przeprowadzane z dystrybutorem
i klientem koncowym zaréwno
dla naszych wiasnych produktéw,
jak i tych, dla ktérych jestesmy
przedstawicielami.

)

UStUGlI ,
POSPRZEDAZNE

Klient jest klientem przed i po
sprzedazy, dlatego firma Fagor
Industrial jest zaangazowana
w ustugi posprzedazne: naszg
sie¢ techniczng Extranet dla
biur sprzedazy, firm zaleznych,
dystrybutoréw i technikéw.

o

SZKOLENIE
Z ZAKRESU B+R+l

Ciagte inwestycje w Badania,
Rozwoéj i Innowacje dla rozwoju
nowych i ulepszonych rozwiazan,
aby spetnia¢ wymagania naszych
klientéw. Jasne zaangazowanie
w wewnetrzne i zewnetrze
szkolenia jako sposéb na
doskonalenie naszych produktow
i ustug. Naszym celem jest
zdobywanie uznania jako
Swiatowa firma posiadajaca
certyfikaty zapewnienia jakosci

i zarzadzania jakoscia.




Swiatowa grupa, ktora
promuje swoje produkty na
pieciu kontynentach.




Suaw 10 zaktadow Ponad 1.000
18 krajach porodukeyjnych ouNktow dystrybud
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FAGOR INDUSTRIAL

WYPOSAZENIE CATERINGOWE

Fagor Industrial — specjalista w dziedzinie piecy i chtodnictwa,
ma mozliwos$¢ zaprezentowac¢ swoje nowe rozwigzanie
COOK & CHILL — nowa game piecy i szybkoschtadzarek,
optymalizujgcych prace, wydajnosc¢, sprawnosé

i produktywnos$c¢ profesjonalnej kuchni.

Jest to proces, w ktérym gotowany positek
jest poddawany szybkiemu schtadzaniu,
szybko przekraczajgcemu niebezpieczng
strefe temperatur dla pozywienia (z 65°

do 3°). W perfekcyjnie kontrolowany
sposoéb positek jest sktadowany w idealnej
temperaturze, az do momentu kiedy jest
ponownie potrzebny.

Proces Cook & Chill staje sie coraz

bardziej pozadany w obcigzonych praca
profesjonalnych kuchniach, gdzie ilos¢
przygotowywanych positkow i serwisow jest
duza. Dzigki poddaniu obrébce produktow

w systemie Cook & Chill uzyskujemy dania
0 najwyzszej jakosci.

Jest to system, ktéry zwiekszy sukces
podawanych dan, redukujac rozprzestrzenianie
sie bakterii, wydtuzajac okres przechowywania
positkéw, chronigc positki przed wysuszeniem
i utratg objetosci.

System szybkoschtadzania Fagor wraz

z piecem, umozliwia zaoferowanie szerszej,
bardziej elastycznej gamy produktow,

jak i poprawe jakosci oferowanych dan.

2014
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System Cook & Chill

UZYTKOWANIE URZADZEN FAGOR COOK & CHILL

Poprawne uzycie szybkoschtadzarki/zamrazarki ogranicza strate Wynikiem bedzie migkki, soczysty produkt, ktéry moze by¢

wagi produktu w fazie schtadzania (schtadzanie dodatnie), przetrzymywany przez dtuzszy okres po rozmrozeniu, posiadajacy
ktére musi by¢ wykonane przez obnizenie temperatury produktu petny smak swiezo przygotowanego produktu.

4 +9Q °C df’ 4‘_300 W mozliwie najszybszy sposob i w maksymalnym Szybkoschtadzarka umozliwia réwniez zaplanowanie czasu pracy
czasie ponizej 90 minut. w kuchni i przygotowanie produktéw na caty tydzien. Odpowiednie

uzywanie szybkoschtadzarki zapewnia mniejszg ilo$¢ odpadow,
wieksze oszczednosci czasu, wieksze zyski oraz zdrowe
i smaczne positki.

SZYBKOSCHLADZANIE MROZENIE SZOKOWE

Cykl delikatny (standard) - 90 ¢ Cykl delikatny (standard) - 240 *

Jak sugeruje okreslenie «delikatny», jest to tagodny Cykl ten zamraza produkt zywieniowy w sposob bardziej homogeniczny,

cykl, zaprojektowany specjalnie do lekkich jest wiec przeznaczony do positkdw, ktdre nie powinny by¢ wystawione na skoki
i cienkich produktow. temperatury lub dan sktadajgcych sie z wielu réznych skfadnikow.

Cykl ciezki (intensywny) - 90 * CyKkl ciezki (intensywny) - 240 ¢

Cykl «ciezki» umozliwia redukcje catkowitego Cykl ten jest przygotowany do niewykonczonych dan lub materiatu surowego.
czasu szybkoschtadzania. Przygotowany jest Umozliwia posiadanie elastycznego, dtugoterminowego zapasu produktow.

dla produktéw posiadajgcych wysokg gestosé
lub wysoka zawartos¢ ttuszczu, jak réwniez do
positkdw znajdujgcych sie w opakowaniach.
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FAGOR INDUSTRIAL
WYPOSAZENIE CATERINGOWE

2014

PRZYKEAD CYKLU SCHEADZANIA/MROZENIA | REGENERACJI PRZY UZYCIU

SYSTEMU COOK & CHILL

OBROBKA TERMICZNA
(> 90 °C)

SZYBKOSCHEADZANIE
(+3 °0)
GLEBOKIE MROZENIE
(- 18 °0)

APE-101
lub
APG-101

PRZECHOWYWANIE
Warunki mrozne
-18 °C do -22 °C

Warunki chtodnicze
+2 °C do +8 °C

ATA-101

REGENERACJA
(> 70 °C)

Szafa Chtodnicza
CAFP-1602 Szafa
Mroznicza
CAFN-1602

.

APE-101
lub
APG-101
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FAGOR
Cook & Chil

Jest ergonomicznym i kompatybilnym potgczeniem
dwdceh urzadzen z odrebnych linii produktowych
— piecy i chtodnictwa.

Fagor Industrial, dzieki wprowadzeniu do sprzedazy
nowej linii piecy oraz szybkoschtadzarek z linii Advance,
wzbogacit swoja linie produktow, dzigki temu moze
dotrze¢ do szerszego grona klientow.

Potaczenie tych dwoch urzadzen, symetria projektu
oraz umieszczenie sgsiadujgce wraz z jednoczesng
tatwoscig uzytkowania powoduje, iz jest to idealne
rozwigzanie dla profesjonalistow, ktérzy oczekuja
wyposazenia gastronomicznego spetniajgcego ich
wszystkie potrzeby.

Ele Aoty W

A\

Urzadzenia dostepne sg jedynie w podanych wymiarach
aich zespolone utozenie umozliwia uzyskanie
0szczednosci przestrzeni uzytkowej.

Po raz kolejny Fagor Industrial wprowadza na rynek
rozwigzania zaprojektowane w zgodzie z natura.
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FAGOR INDUSTRIAL
WYPOSAZENIE CATERINGOWE

2014

Mys| globalnie,
Mysl inteligentnie

ERGONOMIA 1 GAMA PANEL DOTYKOWY PROJEKT
AKCESORIOW - EASY TOUCH

Wymiary drzwi, wysokosé W odniesieniu do urzadzen Logika w pozycjonowaniu Jako symbol zintegrowanego

elementéw, kazdy Cook & Chill oferujemy peling i wykonaniu paneli systemu, udoskonalone,

szczegot systemu zostat game akcesoriow, w idealny  sterujacych umozliwia fatwe ~ Poziome linie obu modeli

zaprojektowany z myslg sposob dostosowanych programowanie taczone odzwierciedlajg chec

o calym zestawie, aby dla dwéch modeli. Cook & Chill. stworzenia jednego,

spojnego systemu

uprosci¢ poruszanie i .
zarzgdzania kuchnig.

sie w kuchni i uczynic¢
ja bezpieczna.

Nowe szybkoschtadzarki
Advance

Nowy projekt, nowe sterowanie, nowe podejscie.
Szybkoschtadzarki Advance symbolizujg

nowa generacje produktow Fagor. Usprawniamy
nasze procesy w miare postepu technologii,

aby zaoferowac unikalne rozwigzania:

— Oszczednosci w planowaniu i zarzadzaniu
praca kuchni.

— Oszczednosci w zaopatrywaniu
i rownoczesnie redukcja niepotrzebnych
wydatkoéw i odpaddw.

— Poprawiona higiena i zdrowie oraz lepsza
ochrona przygotowanych positkow.

— Zarzadzanie prostszymi, bardziej
higienicznymi i bezpiecznymi procesami
schtadzania i gotowania.

— Elektroniczne sterowanie catym procesem,
mozliwo$¢ wczesniejszego zaprogramowania
cykli chtodzenia oraz ich zachowywanie dzigki
potgczeniu USB.

NOWY PANEL
STERUJACY
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Rozwigazania Cook & Chill

Rozwigzania Cook & Chill zapewniaja:
- Oszczednos¢ kosztow

- Bezpieczenstwo i higiene

- Swiezy produkt

1. Rozwiazania Cook & Chill A LA CARTE
> Obrdbka termiczna z wykorzystaniem pojemnikéw GN

> Schtadzanie lub zamrazanie (szybkoschtadzarka /
szybkozamrazarka)

z zastosowaniem pojemnikow GN
> System bankietowy
> Funkcja regeneraciji MULTI TRAY

2. Rozwiazania Cook & Chill - BANKIETY
> Obrdbka termiczna z wykorzystaniem pojemnikow GN

> Schtadzanie lub zamrazanie (szybkoschtadzarka /
szybkozamrazarka)

z zastosowaniem pojemnikow GN
> System bankietowy
> Regeneracja z zachowaniem struktury, koloru
i najwyzszej jakosci dan
> Piece regeneracyjne z wykorzystaniem pojemnikow GN
> Pokrywy termiczne

3. Rozwiazania Cook & Chill - SERWIS BUFETOWY
> Obrdbka termiczna z wykorzystaniem pojemnikow GN

> Schitadzanie lub zamrazanie (szybkoschtadzarka /
szybkozamrazarka)

z zastosowaniem pojemnikéw GN

> Piece regeneracyjne z wykorzystaniem pojemnikéw GN

> Sprawna organizacja dystrybucji dan

4. Rozwiazania Cook & Chill - GOTOWANIE PROZNIOWE

> Pakowanie prézniowe

> Pieczenie z funkcjg ECO STEAMING z zastosowaniem
pojemnikow GN

> Schtadzanie lub zamrazanie (szybkoschtadzarka /
szybkozamrazarka)
z zastosowaniem pojemnikéw GN

> Piece regeneracyjne z funkcjg ECO STEAMING

> Wykorzystanie dodatkowych akcesoriow do przygotowania
potraw
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System bankietowy

Urzgdzenia Cook & Chill

Rozwigzania dla

Fagor Industrial projektuje urzadzenia spetiajgce
oczekiwania najbardziej wymagajgcych klientow

Cook & Chill 061

40 - 60
positkow
dziennie

FAGOR INDUSTRIAL
WYPOSAZENIE CATERINGOWE

2014

System bankietowy COOK & CHILL 061

Piec elektryczny Piec gazowy (*)
APE-061 AG-061
19010970

AE-061
19010984
Zestaw tgczacy 061
Modele elektryczne Modele gazowe
i gazowe ACG APG i AG
19020971 19020972

Szybkoschtadzarka i zamrazarka
ATA-061
19018754 (50 Hz) - 19030606 (60 Hz)

Wézek CP-11-R

19018752
Stelaz ;
na pojemniki GN Stelaz na talerze
EB-061 EP-061
19011559 19015383

Prowadnica szynowa do stelaza
GE-101

19011569

Pokrywa termiczna
LTE-061

19011738

(#) Wyposazenie C&C-061 zawiera:
Piec rozmiaru 061 + ATA-061 + zestaw faczacy 061
() Gaziczestotliwos¢: patrz rozdziat PIECE
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Cook & Chill 101
60+ 100 positkow dziennie

l

A

Cook & Chill 102
100+ 150 positkow dziennie

System bankietowy COOK & CHILL 101

Piec elektryczny Piec gazowy (*)

APE-101 APG-101
19011023
AE-101 AG-101
19011021
b Podstawa Podsta\{va .
- MH-11 z prowadnicami
i 19013205 MH-11-8
19013401

L

N

Szybkoschtadzarka i zamrazarka
ATA-101
19020653 (50 Hz) - 19030442 (60 Hz)

Yz

«

o Wézek
[y CP-11
L 19013352

Stelaz o .
H . Stelaz na naczynia
na pojemniki GN EP-101

EB-101
19011561 19013354

Prowadnica szynowa do stelaza
GE-101
19011569

Pokrywa termiczna
LTE-101
19011739

(#) Wyposazenie C&C-101 zawiera:
piec rozmiaru 101 + podstawa MH-11 + ATA-101
() Gaziczestotliwos¢: patrz rozdziat PIECE

System bankietowy COOK & CHILL 102

Piec elektryczny Piec gazowy (*)

APE-102 APG-102
19010816
AE-102 AG-102
19011020
= Podstawa
g™ Podstawa z prowadnicami
MH-102
19013212 MH-102-8
19013403
A Szybkoschtadzarka i zamrazarka
] ATA-102
Wy . 19017470
o, Woézek
: "l CP-102
'--I“‘ 19013355
- Stelaz Stelaz
g | i+= napojemniki GN na naczynia
ol E_E EB-102 EP-102
N ) 19011562 19013356
Prowadnica szynowa do stelaza
GE-102
19011570

Pokrywa termiczna
LTE-102
19011740

(#) Wyposazenie C&C-102 zawiera:
piec rozmiaru 102 + podstawa MH-102 + ATA-102
() Gaz i czestotliwosc¢: patrz rozdziat PIECE



FAGOR INDUSTRIAL
WYPOSAZENIE CATERINGOWE

2014

Cook &Chill 201

=200 positkdw dziennie

Piec elektryczny Piec gazowy (*)

150

APE-201 APG-201
19011025
AE-201 AG-201
19010557
Szybkoschtadzarka

CS-201 CM-201

[ Srm— Szybkoschtadzarka =, .
i f i zamrazarka
! 19013305 19015793

Wdézek ze stelazem
do pojemnikéw GN

CEB-201
Vit 19011551
Woézek ze stelazem
do naczyn
H CEP-201
IR 19013357

Pokrywa termiczna
LTE-201
19011741

() Gaz i czestotliwos¢: patrz rozdziat PIECE

Cook & Chill 202

Piec elektryczny Piec gazowy (*)

. + k Ve d . .
200+ 360 positkow dziennie o reens
19010954
AE-202 AG-202
19010961
N Szybkoschtadzarka

i T ‘ | Szybkoschtadzarka i zamrazarka
Lt CS-202 CM-202
e ] 19013307 19015795

Wozek ze stelazem
do pojemnikéw GN
CEB-202
19011550

Wdzek ze stelazem
do naczyn
CEP-202
19011552

Pokrywa termiczna
LTE-202
19011742

(") Gaziczestotliwos¢: patrz rozdziat PIECE






Cook & Chill

Plece konwekcyno-parowe
Nl Advance

Generacja AQVanCe..........ooveeveiiieiiieeiieeen 14
Piece Advance-PlIuS........ccccccviviiiiiniciieee, 24
MOAEIE ..o 25
Piece AQVANCE .......cocvvieiiiiicciiie e 26
MOAEIE ..o 27
Piece Advance COoNCept........cccovvviiiieiieciiinens 28
MOdEIE ..o 29

Wszystkie piece, wymagajace do pracy wody, musza by¢
podtgczone do uzdatnionego zrédta wody, jesli woda lokalna
w dowolnym okresie czasu ma ponad 7 HF / 4.0 HD, lub
posiada koncentracje Cl ponad 150 mg/litr, lub poziom soli
przekracza 30 mg/litr.

Niespetnienie tych warunkéw narusza gwarancje producenta.
Dostegpnosc¢ nastepujacych napiec:
400 V - 3Ph+N+E

Wszystkie piece powinny zosta¢ wyposazone w regulatory
gazu:

LPG: 37 g/cm?®
Gaz naturalny: 20 g/cm?®

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE LINII ADVANCE
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ADVANCE

Dopasowanie produktow
do wszystkich potrzeb
Klienta i roznych aranzacii
orzestrzen

FIRMA POWINNA BYC PRZYGOTOWANA NA ZAOFEROWANIE
KAZDEMU KLIENTOWI OFERTY PRODUKTOW, KTORA SPELNI
JEGO WSZYSTKIE WYMAGANIA. FAGOR INDUSTRIAL, DZIEKI
SWOJEJ BOGATEJ LINII PRODUKTOW JEST W STANIE
SPROSTAC WYMAGANIOM NAJBARDZIEJ WYMAGAJACYCH
KLIENTOW.

Generacja ADVANCE, pod wzgledem rozmiarow i wydajnosci posiada jedng

z najwiekszych gam piecy na rynku. Wystarczy wybra¢ odpowiedni model
odpowiadajgcy konkretnej potrzebie uzytkowania sposrod dostepnych 30 modeli.
Wystepuja dwie wersje: gazowe i elektryczne dostepne we wszystkich rozmiarach
i opcjach.




A ]

FAGOR INDUSTRIAL

ADVANCE +

JEDEN Z NAJLEPSZYCH PIECY
DOSTEPNYCH NA RYNKU.

Piece ADVANCE PLUS produkowane

sg dla profesjonalistow, nie chcacych
rezygnowac z zadnych funkcjonalnosci.
Posiadajg najwyzsza wydajnosé

na rynku, osiagajac idealng rownowage
pomiedzy jakos$cia gotowania, prostota,
sprawnoscia i bezpieczenstwem.

ADVANCE

NAJLEPSZY STOSUNEK
JAKOSCI DO CENY W PIECACH
Z GENERATORAMI PAROWYMI.

Piece ADVANCE sg idealnym
rozwigzaniem dla profesjonalistow
potrzebujgcych przystepnego
cenowo pieca z zaawansowanymi
funkcjami, zapewniajgcego $wietne
wyniki gotowania, bezpieczenstwo
i wydajnosc¢.

CONCEPT

PROSTY, EKONOMICZNY,
MOCNY | ODPORNY PIEC.

Piece CONCEPT sg najprostsza
odpowiedzia dla kazdego
profesjonalisty szukajgcego prostego,
ekonomicznego, mocnego

i odpornego pieca.
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Projektowane, aby uzyskac jak
najwiece] przestrzen

FUNKCJE PODSTAWOWE

PARA CIAGELA: DOSKONALY SMAK | ZDROWE DANIA

ECO

STEAMING

Niezalezny i odseparowany od komory gotujgcej mocny generator
pary piecy Advance zabezpiecza nieprzerwane zasilanie Swiezg parg
w kazdym momencie, dla zapewnienia idealnej jakosci gotowania

i poprawy soczystosci positkdw. System gwarantuje nieprzerwang
wymiane wody co 24 godziny gotowania, zapewniajgc wysoka jakos¢
i gwarantujgc higiene wewnatrz komory w kazdym momencie pracy.

— Ol
S

el SYSTEM OPERACYJNY ADVANCE PLUS BEZ GRANIC

OS

Fagor Cooking posiada wgrang ksiazke kucharskg z gotowymi
przepisami. Dzigki tej funkcji mozna stworzy¢, wprowadzi¢, zapisa¢
badz wyeksportowac nieskonczong ilos¢ receptur.

Fagor Easy jest manualnym programem gotowania, z czterema
cyklami gotowania: Konwekcja, Para, MIX i Regeneracja.

System Fagor Multi-Tray w sposdb niezalezny monitoruje i steruje
temperaturg na kazdym poziomie zatadunku, dopasowang
indywidualnie do przyrzgdzenia konkretnej potrawy. Dzieki tej funkcii
mozna przygotowac rézne dania w tym samym czasie.

Funkcja ta pozwala na oszczednosci zarbwno czasu oraz poniesionych
kosztéw, przy przygotowywaniu dan w trakcie godzin szczytu.

Fagor USB umozliwia tatwe dodawanie i wgrywanie przepisow oraz
dokumentacji danych HACCP, aby zapewni¢ najwyzsze standardy
bezpieczenstwa przygotowania positkdw.

PODSTAWOWE FUNKCJE | KORZYSCI

katwosce uzytkowama /Inteligentne Eco-friendly /
- e go{owama Oszczednosc UZ\ftkowama nglena I bezpleozenStWO

eCO-STEAMING + Nieprzerwana dostawa pary poprawia
jako$¢ positkow i soczystosc. * Mniejsze osadzanie si¢ nalotu wa- . Swieze, czyste zrédio wody gwarantuje

« Jednakowa temperatura zapewnia piennego. higiene i bezpieczenstwo pozywienia.
Spojnos¢ gotowania. * Zmniejszone koszty konserwagii.

HA-CONTROL ) * Wysokowydajne palniki gazowe.
* Jednakowa temperatura zapewnia « Mniei isia CO K
SpBjnosé gotowania. niejsza emisja w stosunku do

* Spalanie ma miejsce poza komora.
* Ciche palniki gazowe.

konkurencii.
EZ-SENSOR o ’ 0 j i i
* Sonda z czujnikiem gwarantuje * Ergonomiczna oraz odporna sonda g\éyiak,ﬁe?ggaas\{gr CIENE PEAEEH Precyzyjny czujnik poprawia
wysoka precyzje. potrawy z czujnikiem. . bezpieczenstwo potraw.
FAGOR TOUCH * Jasny interfejs uzytkownika. * Odporny na zarysowania panel.
* Mniej kosztéw szkolen / rekrutacii. * Odporny na olej/wode. * katwy do czyszczenia.
* Szeroki kat widzenia. * Zmniejszone koszty konserwaciji.
FAGOR . Przygotowanych wiecej niz 40 przepi-  * Nieskonczona ilos¢ przepisow moze * Multi-tray umozliwia elastyczne go- . f oo
COM-BIOS s()\,\y gaby zapgwmé r%akjsymalna? jakggé, zosta¢ dodana, zmodyfikowana lub towanie podczas godzin szczytowych, S‘éeéowanle HAGCP przy uzyciu Fagor
poprawiona w dowolnym czasie. oszczedzajgce czas i pienigdze. .
COMBICLEAN . . * Optymalne standardy bezpieczenstwa
.. . « Elastycznos¢ w typach programéow s
* 5 réznych programow. oszczyedza pienia\ége. prog i higieny.
* Szybkie ptukanie w programie lub . . " * Awaryjne, szybkie sptukiwanie
1ECZNYM SpIYSKIWACZEM 0O 16CZNEG0 ~ §ronim oo o w przypadku przenwania procesu
czyszczenia. ! Czyszczenia.
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NAJWYZSZA PRECYZJA DLA OPTYMALNYCH
WYNIKOW

Prosta i bardzo tatwa w uzyciu, nowa sonda Advance,
umozliwia kontrole temperatury we wnetrzu potrawy,
zapewniajgc precyzje podczas catego procesu gotowania.

Czujnik EZ posiada ergonomiczne wykonanie, jest prosty
w uzyciu, zapewniajgc zarowno bezpieczenstwo kucharza
ale tez 0szczednos¢ czasu i wysitku.

FAGOR
TOUCH

WSZYSTKIE OPCJE W ZASIEGU REKI

Advance nowej generacji posiada 8 calowy wyswietlacz dotykowy
TFT, bardzo fatwy w uzyciu i intuicyjny, z funkcjami automatycznych
programow takich jak ,Fagor Easy” i ,Fagor Cooking”.

System Fagor Touch jest catkowicie uszczelniony szktlem, bardzo
prosty do czyszczenia, odporny na wode i plamy z ttuszczu, oraz
odporny na zarysowania. Panel FAGOR touch mozna obstugiwac
poprzez rekawice lateksowe.

HA

CONTROL

STEROWANIE TEMPERATURA:
NIEZROWNANE SMAKI | AROMATY

Sterowanie HA Control gwarantuje niezmienng i statg
temperature, co oznacza otrzymanie najlepszych rezultatow:
dania o wspaniatym wygladzie, smaku i aromacie.

System dwukierunkowego nadmuchu tworzy optymalny
przeptyw powietrza zapewniajgc idealne gotowanie. Predkosc
nadmuchoéw jest regulowana zaleznie od potrzeb funkcii
kulinarnych w kazdym momencie gotowania.

COMBI
CLEAN

IDEALNA HIGIENA, ZAPEWNIONE
BEZPIECZENSTWO

Combi Clean jest systemem automatycznego czyszczenia komory
gotujgcej, zapewniajgcym maksymalny poziom higieny.

Combi Clean posiada 5 programdw czyszczenia, spemiajgcych
potrzeby kazdego profesjonalisty.

Jesli proces czyszczenia zostaje nagle przerwany, aktywowany
zostaje automatyczny program zabezpieczajacy, ktory nie
pozwala na uruchomienie pieca z srodkiem myjacym, wydtuzajac
proces mycia. Dzieki temu systemowi jest zapewnione petne
bezpieczenstwo przygotowywanej zywnosci.
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OPROGRAMOWANIE

Wiele zastosowan,
oroste | Intuicyjne oprogramowanie

Zaprojektowane do spetniania wysokich wymagan jakosci, piece Advance zawieraja
najnowsze zdobycze techniki i funkcje oprogramowania.

Potaczenie USB umozliwia proste przesytanie lub wgrywanie przepiséw poprzez
wbudowany panel w piecu lub dokumentowanie danych HACCP zapewniajac
najlepsze standardy bezpieczenstwa zywnosci.

APLIKACJA APLIKACJA APLIKACJA APLIKACJA
DIAGNOSTYCZNA KONSERWACYJNA KONFIGURACYJNA RAPORTOWANIA
Monitoruje system w sposéb Pozwala technikom na Daje technikom mozliwos¢ W automatyczny sposob
ciagtly, w razie potrzeby ustalenie warunkéw pracy dostosowania wartosci nagrywa zdarzenia gotowania
informuije, jesli konkretna i stanu kazdego komponentu waznych parametrow w celu zapewnienia historii
czes¢ jednostki staje sie mato jednostki, oszczedzajac czas jednostki: predkosci dziafan, ktére moga zostac
wydajna. i wysitek posprzedazowych wentylatoréw, typu gazu, uzyte do badania i diagnozy
czynnosci konserwacyjnych. czasu kondensacji, wymiany sposobu pracy jednostki.
wody, itd.



VWieksza wydanosc
W udzielaniu wsparcia
technicznego

Nowa linia piecy Advance posiada innowacje, dzieki ktérym wprowadzanie
modyfikacji i rozwigzywanie dowolnych problemdw staje sie tatwiejsze,
zapewniajgc szybszg i efektywniejszg prace pieca.

FAGOR INDUSTRIAL
WYPOSAZENIE CATERINGOWE

2014

JEDEN PUNKT
DOSTEPU

Zapewnia tatwy dostep

do osprzetu i elementow
technicznych, tylko z jednej
strony pieca.

KONSERWACJA
GENERATORA PARY

Nowy projekt generatora
pary sprawia, ze konserwacja
i dziatania wsparcia
technicznego sg tatwiejsze
niz kiedykolwiek.

FUNKCJE
AUTOMATYCZNEJ
KALIBRACJI

Parametry dziatania pieca
moga by¢ w prosty sposéb
dostosowane w celu
dopasowania do konkretnych
warunkow geograficznych,
takich jak wysokos¢ nad
poziomem morza i cisnienie
atmosferyczne.

BEZPROBLEMOWA
ZMIANA RODZAJU
GAZU

Zamiana pomiedzy réznymi
typami gazéw (LPG, gaz
ziemny) nigdy nie byta tak
bezpieczna i prosta. Dzieki
tatwej zamianie dysz typu
Lpodtgcz i uzywaj”, w piecach
Advance w prosty sposob
mozna zamieni¢ typ gazu
zasilajgcego.
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10 powodow aby wybrac
plec Advance

PIEC NA KAZDA
POTRZEBE
PROFESJONALISTY

Jesli istnigje specjalistyczna potrzeba,
istnieje dla niej piec Advance: dziesigtki
modeli, 5 rozmiardw, 3 rozne gamy...
aby spetni¢ kazda potrzebe.

@ LATWE UZYCIE

Ponad wszystko, prostota. Dowolna
funkcja w zasiegu reki.

Posiada rowniez prosty i jasny ekran,
ergonomiczng sonde, automatyczny
system czyszczenia, nowy ergonomiczny
uchwyt drzwi... dziesigtki nowych funkcji,
ktore sprawiaja, ze gotowanie jest
tatwiejsze niz kiedykolwiek.

SWIETNE REZULTATY,
MINIMALNE STRATY

Dzieki mocy generatora pary

i optymalnemu rozprowadzaniu
temperatury, piece Advance osiagaja
Swietne rezultaty w gotowaniu przy
minimalnych stratach.

Wigksza soczystos¢ potraw, lepsza
jednolito$¢ rozprowadzania ciepta

i rownomiernosci pieczenia, ale przede
wszystkim wigksza precyzja w catym
procesie gotowania.

OSZCZEDNOSCI
W KONSERWACJI

Wielkie usprawnienia w obstudze technicznej
i serwisie klienckim. Piece Advance zawierajg
dziesigtki systemow oszczedzajacych czas

i pieniadze w serwisowych dziataniach
posprzedazowych, takie jak jeden punkt
dostepu, monitorowanie, konfiguracja,
aplikacje konserwacyjne i automatycznej
kalibraciji.

WIEKSZA HIGIENA

Swiezy, czysty strumiert wody w piecach
generacji Advance jest stale odswiezany,
podczas gdy spalanie odbywa sie

poza komorg gotowania. Dodatkowo,
zawierajg wiele usprawnien wzgledem
bezpieczenstwa zywnosci, takie jak
dokumentacja HACCP, jednolita,

zaokraglona, spawana komora gotowania,

usuwalna uszczelka, bardzo precyzyjna
sonda.

POPRAWA
SRODOWISKA PRACY

Nowy system otwierania pieca jest
bardziej komfortowy dla kucharza. Sonda
z ergonomicznym uchwytem, wézki ze
zwigkszong manewrowoscia, ciche palniki
i poprawiony system samoczyszczacy,
bez watpienia poprawiajg bezpieczenstwo
i komfort srodowiska pracy.

TRWALOSC

QOdporny i wytrzymaty produkt
zaprojektowany by stuzy¢ latami.
Advance nowej generacji zawiera wazne

usprawnienia w swojej strukturze i systemie

transportowym: w cato$ci wykonany ze

stali nierdzewnej, nowy uchwyt, podwadjne
szklane drzwi, rolki wozkéw z podwojnymi

kotkami...

WIEKSZA »
PRODUKTYWNOSC

Mniejsza przestrzen zajmowana przez piec
oraz opcja zespalania zapewniajg wigksza
produktywnos¢ i lepsze uzycie przestrzeni

w profesjonalnej kuchni.

WYDAJNOSC
ENERGETYCZNA

FAGOR kontynuuje swoja polityke
ochrony $rodowiska naturalnego. Nowe
piece posiadaja wysokowydajne palniki,
ktore emitujg mniej CO i uzywajg zasoby
w sposob bardziej wydajny.



EWOLUUJEMY RAZEM

»=Ewoluujemy razem” byto prawdziwym
zobowigzaniem Fagor wobec klienta firmy,
przez ostatnie 30 lat. Dlatego tez w Fagor
Industrial posiadamy zintegrowane ustugi
360°, ktdre pozwolg wam na skupieniu sie
na rzeczach, ktére sg naprawde wazne:
wydoby¢ to, co najlepsze z profesjonalngj
kuchni.

—  MINIMALNE STRATY

. FAGOR INDUSTRIAL KONKURENCJA

——  WYDAJNOSC PIECY ADVANCE

FAGOR INDUSTRIAL KONKURENT 1 KONKURENT 2

FAGOR INDUSTRIAL
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GENERACJA ADVANCE

Tabela funkci

ADVANCE ADVANCE
PODSTAWOWE FUNKCJE PLUS HRiEl CONCEPT

Generator pary z czujnikiem osadu wapiennego
Automatyczne opréznianie generatora ° ° -

Pétautomatyczny system odwapniajacy

Wyjatkowy system wentylatoréw dwukierunkowych

Wychtadzanie komory ° ° °

System automatycznej zmiany kierunku obrotéw, aby zmieni¢ kierunek
wirowania wentylatora

———

Sonda wielopunktowa

Pojemnosciowy ekran Wyswietlenie
Fagor Touch dotykowy 8” TFT Ekran + pokretto wyboru 7 segmentow
ze szklanym frontem + 2 pokretta
= ——
Fagor Cooking
Fagor Easy ° _ _
System Fagor Multi-Tray ° - -
Fagor USB ° - -
Tryby gotowania 4 + sterowanie wilgotnoscia 5 5

Fagor CombiClean ( programy automatycznego czyszczenia)

Opdzniony program startu (tradycyjne Gotowanie i Fagor Cooking) ° ° °
Gotowanie z Delta ° ° °
System Termo-Stop (odliczanie po osiagnieciu temperatury) ) ) -
Aplikacje monitorowania i konserwaciji (alarmy samodiagnozy btedow) [ [ °
Aplikacja rejestru (historia cykli) ° ° )
Aplikacija rejestru (historia bteddw) ° ° -
Aplikacja konfiguracyjna (moc-predkosc) > gopzri(c?)cri\b;iéo/ cy 2 gopzri%crir:(y?ré'r?o/ cy 2 gopzri%ﬁffiéo/ cy
Reczny wtrysk wody ° ° °
Jezyki 33 25 -
HACCP ° Opcja -
Tryb SAT (serwisowy) ° ) °
Tryb pokazowy ° ° °
Aplikacja kalibrujgca sondy Auto Auto Manualny
System szybkiego zamykania drzwi (modele 061, 101 i 102) ° ° °
Zintegrowany woézek stojaka (modele 201 i 202) ° ° Opcja
Reczny spryskiwacz ° ° -
Natrysk zewnetrzny - - Opcja
Ochrona IPX-5 ° ° °
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ADVANCE +

JEDEN Z NAJLEPSZYCH PIECOW DOSTEPNYCH NA RYNKU.

Piece ADVANCE PLUS produkowane sa dla profesjonalistéw, ktérzy nie musza rezygnowac z zadnych funkcjonalnosci.
Posiadaja najwyzszg wydajnos¢ na rynku, osiggajgc idealng rownowage, pomiedzy jakoscig gotowania, prostota,
sprawnoscig i bezpieczenstwem.

-
FAGOR
COMBI [l FAGOR [ COMBI
OS TOUCH  CLEAN

INNOWACYJNA TECHNOLOGIA W KUCHNI

- Profesjonalna jakos¢ - Doskonatos¢

- Precyzja - Idealne rezultaty

CHARAKTERYSTYKA

- Ekran dotykowy

- 4 metody gotowania: Para, Konwekcja z parg
czyli program mix (Sterowanie wilgotnoscia
podczas gotowania), Regeneracja i Konwekcja
(az do 300°C)

- Opcja wstepnego rozgrzewania komory pieca
- Tryb gotowania Fagor Easy
- Fagor Cooking, zakres programéw gotowania

- System Fagor Multi-Tray, sterowanie gotowaniem
wg wktadu

- Programowanie opdznionego startu programu:
Gotowanie / Gotowanie niskotemperaturowe

- Zainstalowana ksigzka kucharska (narzedzie do
tworzenia wtasnych przepisow kucharskich)

- 3 zakresy predkosci - 2 zakresy mocy
- System chtodzenia komory Cool-Down

- System automatycznej zmiany kierunku obrotow
wentylatora

- 4 programy mycia
- Wielopunktowa sonda temperatury

- Oprogramowanie zarzadzajgce PC: Historia,
przepisy. HACCP, instrukcie,...

- System nagrywania danych gotowania HACCP

- Generator pary wyposazony w wykrywacz osadu
wapiennego

- Generator pary automatycznie opréznia sie co
24 godziny gotowania

- Potautomatyczny system usuwania osadu

%

- Oszczednos¢ czasu i pieniedzy

- System szybkiego zamykania drzwi (modele 061,

1011 102)

- Zintegrowany wozek (modele 201 i 202)
- System wykrywania btedéw

- System trybu ,Diagnoza serwisowa”

- Ochrona IPX-5

- Reczny wysuwny spryskiwacz

- Opcja jezyka uzytkownika

- Napiecie - modele elektryczne:

400V - 3+N - 50/60 Hz

- Napiecie - modele gazowe:

230V 1+N - 50/60 Hz
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Piec elektryczny Advance-Plus

Model Nr katalogowy Pojemnosé Wyposazenie Wymiary G
ena
standardowe

APE-061 19010970 6 GN-1/1 - 12 GN-1/2 10,20 898 x 867 x 846 33 5102t
1}‘[4‘ APE-101 19011023 10 GN-1/1 - 20 GN-1/2 - 19,20 898 x 867 x 1.117 42 970zt
"-i-v(. © APE-102 19010816 10 GN-2/1- 20 GN-1/1 - 31,20 1.130x1.063x 1.117 57680z
EE ] APE-201 19011025 20 GN-1/1 - 40 GN-1/2 CEB-201 38,40 929 x 964 x 1.841 77640 7t
iﬁ Y" APE-202 19010954 20 GN-2/1- 40 GN-1/1 CEB-202 62,40 1162 x1.074x1.841 94550 zt
i R

(*) Wbudowane:
CEB: Konstrukcja z zintegrowanym woézkiem zatadowczym

APE-061

APE-101 APE-102 + MH-102 APE-201 APE-202

Piece gazowe Advance-Plus

Model \Ig katalogowy Pojemnosé Wyposazenie _ Wymiary G
ena
standardovie

1901 0042 19011886
APG-061 60 19011885 19011887 6 GN-1/1 - 12 GN-1/2 = 12,00 1,2 898 x 922 x 846 41 920zt

- 50 19011070 19011903
L - 1/ - - -
il APG-101 60 19011902 19011904 10 GN-1/1 - 20 GN-1/2 18,00 1,20 898 x 922 x 1.117 32 430 zt

. 50 19011096 19011912
«M‘. APG-102 60 19011911 19011913 10 GN-2/1- 20 GN-1/1 = 35,00 1,20 1.130x1.063 x 1.117 72490zt

50 19011174 19011921
Eﬁ 1 : APG-201 60 19011920 19011922 20 GN-1/1 - 40 GN-1/2 CEB-201 36,00 2,40 929 x 964 x 1.841 83940zt
!ﬁ i 50 19010040 19011930
s I APG-202 60 19011929 19011931 20 GN-2/1- 40 GN-1/1  CEB-202 65,00 2,40 1.162 x 1.074 x 1.841 104 950 zt
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ADVANCE

PROSTY, EKONOMICZNY, Z GENERATOREM PARY.

Piece ADVANCE sg idealnym rozwigzaniem dla kazdego profesjonalisty szukajacego prostego, ekonomicznego, mocnego

i odpornego pieca.

ECO ‘ H B AUTOMATIC
STEAMING CONTROL CLEANING|

WYSOKA JAKOSC, SZYBKIE GOTOWANIE

- Profesjonalna jakos¢ - Wydajny
- katwy w uzyciu - Idealne rezultaty
CHARAKTERYSTYKA

- Sterowanie przyciskami oraz pokretto do
przewijania

- 5 metod gotowania: Para, Para
niskotemperaturowa, Regeneracja, MIX
i Konwekcja (az do 300°C)

- Opcja wstepnego podgrzewu

- Gotowanie nocne lub program
niskotemperaturowy

- 3 zakresy predkosci - 2 zakresy mocy
- System chtodzenia komory Cool-Down

- System automatycznej zmiany kierunku
obrotéw, aby zmieni¢ kierunek wirowania
wentylatora

- Elektroniczna sonda temperatury potrawy

- Generator pary wyposazony w wykrywacz
osadu wapiennego

- Generator pary automatycznie opréznia sie co
24 godziny gotowania

- Pétautomatyczny system usuwania osadu

- System szybkiego zamykania drzwi (modele
061, 101 102)

- Zintegrowany wozek (modele 201 i 202)
- System wykrywania bteddw

- AUTOMATYCZNE CZYSZCZENIE - program
mycia w komorze gotowania

- Przystepny

- System trybu ,Diagnoza serwisowa”
- Ochrona IPX-5
- Reczny wysuwny spryskiwacz

- Napiecie - modele elektryczne:

400 V - 3+N - 50/60 Hz

- Napiecie - modele gazowe:

230V 1+N - 50 Hz lub 60 Hz

ADVANCE
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Piece elektryczne Advance

Model Nr katalogowy Pojemnosé Wyposazenie Wymiary .
ena
standardowe

AE-061 19010984 6 GN-1/1 - 12 GN-1/2 10,20 898 x 867 x 846 24 760 zt
"If © AE-101 19011021 10 GN-1/1 - 20 GN-1/2 - 19,20 898 x 867 x 1.117 34 500 zt
Y- AE-102 19011020 10 GN-2/1- 20 GN-1/1 - 31,20 1.130 x 1.063 x 1.117 48 560 zt
iﬁ i AE-201 19010557 20 GN-1/1 - 40 GN-1/2 CEB-201 38,40 929 x 964 x 1.841 64 780 zt
2
y Y-  AE-202 19010961 20 GN-2/1- 40 GN-1/1 CEB-202 62,40 1.162 x 1.074 x 1.841 78 840 zt
fo

(*) Wbudowane:
CEB: Konstrukcja z zintegrowanym wodzkiem zatadowczym

Zdjecia: podstawy, ruszty i pojemniki NIE SA W ZESTAWIE

AE-061

AE-102 AE-101 + MH-101 AE-201 AE-202

Piece gazowe Advance

Model \[g katalogowy Pojemnos¢ Wyposazenle Wymiary .
ena
standardowe

19011040 19011882
- o 34 500 zt
AG-061 60 19011881 19011883 6 GN-1/1 - 12 GN-1/2 12,00 82 898 x 922 x 846 Z

2 50 19010041 19011899
E AG-101 10 GN-1/1 - 20 GN-1/2 B 18,00 1,20 898 x 922 x 1.117 42 070zt
' . G-10 60 19011898 19011901 GN-1/ GN-1/ ’ ’ x x

50 19011126 19011909
Y- AG-102 60 19011908 19011910 10 GN-2/1- 20 GN-1/1 = 35,00 1,20 1.130x1.063x1.117 61 100zt

i 50 19011193 19011918
- A/ - - - _ 70 7302k
!E » AG-201 60 19011917 19011919 20 GN-1/1 - 40 GN-1/2 CEB-201 36,00 2,40 929 x 964 x 1.841 730z
i - 50 19011108 19011927
Eﬁ v AG-202 60 19011926 19011928 20 GN-2/1- 40 GN-1/1  CEB-202 65,00 2,401.162 x 1.074 x 1.841 88 570 zt
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CONCEPT

PROSTY, EKONOMICZNY, MOCNY | ODPORNY PIEC.

Piece CONCEPT spetniaja potrzeby kazdego profesjonalisty szukajgcego prostego, ekonomicznego, mocnego
i odpornego pieca.

- Mozliwos¢ pracy w trybach konwekgii, pary, combi moze sprawdzi¢ poprawne dziatanie wszystkich
i regeneracii. elementow pieca.
- Posiada funkcje ,,Cool-Down”, nawilzacz i funkcje - System diagnozy bledow ostrzegajacy
temperaturowa z sonda rdzeniowa. uzytkownikéw przed wadliwym dziataniem pieca.
- System diagnostyki serwisowej, dzieki ktéremu bez - Automatyczne mycie pieca

usuwania jakichkolwiek paneli zewnetrznych, uzytkownik

= i » P

-

“N

- - &
* L AL N
H A AUTOMATIC
CONTROL LEANING

PRZYSTEPNA TECHNOLOGIA

5 METOD GOTOWANIA

- Przystepny - Wydajny
- Prosty w uzyciu - Prosty

- Idealne rezultaty

CHARAKTERYSTYKA
- Cyfrowe sterowanie przyciskami + dwa - System szybkiego zamykania drzwi
pokretta do przewijania. (modele 061 i 101)
- System wykrywania btedéw
- 5 metod gotowania: Para, Para - System trybu ,Diagnoza serwisowa”
niskotemperaturowa, Regeneracja, MIX i . Ochrona IPX-5
Konwekcja (az do 300°C)
- Opcja wstepnego podgrzewu
- 2 zakresy predkosci wentylatora - 2 zakresy
mocy
- System chtodzenia komory Cool-Down
- System automatycznej zmiany kierunku
wirowania wentylatora
- AUTOMATYCZNE CZYSZCZENIE -
program mycia w komorze gotowania
OPCJONALNE AKCESORIA | ELEMENTY:
- Natrysk zewnetrzny (jedynie montaz fabryczny) - Napigcie - modele elektryczne:
- Modele 201 i 202 z prowadnicami 400V - 3+N - 50/60 Hz
lub z zintegrowang konstrukcjg - Napiecie - modele gazowe:

Uwaga: Zintegrowana konstrukcja nie moze 230V - 1+N - 50 Hz or 60 Hz

by¢ uzyta w modelu z prowadnicami
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Elektryczne piece wtryskowe Advance Concept

Model Nr katalogowy emnosé Wyposazenie Wymiary G
ena
standardowe

ACE-061 19010988 6 GN-1/1 - 12 GN-1/2 10,20 898 x 867 x 846 19 990 zt

3-{“"" ACE-101 19011022 10 GN-1/1 - 20 GN-1/2 - 19,20 898 x 867 x 1.117 28 010 zt

li{' . ~ ACE-102 19011028 10 GN-2/1- 20 GN-1/1 = 31,20 1.180x1.063 x 1.117 39910 zt

h‘» ACE-201 19011049 20 GN-1/1 - 40 GN-1/2 - 38,40 929 x 964 x 1.841 52 880 zt

gi | ACE-201-C 19013091 20 GN-1/1 - 40 GN-1/2 CEB-201 38,40 929 x 964 x 1.841 57 610 zt
“ ’ ACE-202 19010991 20 GN-2/1- 40 GN-1/1 - 62,40 1.162 x 1.074 x 1.841 64 150z

iﬁ M a ACE-202-C 19017132 20 GN-2/1- 40 GN-1/1 CEB-202 62,40 1.162 x 1.074 x 1.841 71 610zt

Zdjecia: podstawy, ruszty i pojemniki NIE SA W ZESTAWIE

ACE-102

ACE-101 + MH-101

ACE-061 + MH-061

ACE-201

Gazowe Piece wtryskowe Advance Concept

Model Numer Katdlogm\v Pojemno$é Wypowzen © Moc Wymiary Cena

19011043 19011615
- ACG-061 6 GN-1/1 - 12 GN-1/2 = 12,00 1,20 898 x 867 x 846 26 920 zt
. 60 19011617 19011880

) 50 19011071 19011893
[ ACG-101 10 GN-1/1 - 20 GN-1/2 - 18,00 1,20 898 x 867 x 1.117 33180 zt
. 60 19011892 19011894

50 19011127 19011906
[ ACG-102 10 GN-2/1- 20 GN-1/1 - 35,00 1,20 1.130x1.063 x 1.117 44 200 zt
: . 60 19011905 19011907

v 50 19011234 19011915
g ACG-201 20 GN-1/1-40GN-1/2 - 36,00 240  929x964x1.841 58750z
60 19011914 19011916
F 50 19031191
o ACG-201-C 20 GN-1/1 - 40 GN-1/2 CEB-201 36,00 2,40  929x964x1.841 63 250 7t
&= 60
VoL 50 19011124 19011924
ACG-202 20 GN-2/1- 40 GN-1/1 - 6500 240 1.162x1.074x1.841 69150zt

o 60 19011923 19011925

50 19020731
ACG-202-C 20 GN-2/1- 40 GN-1/1 CEB-202 65,00 2,40 1.162x1.074x1.841 75650zt
a 60
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Akcesoria do piecow Advance

Fagor Industrial zapewnia szerokg game akcesoriow, elementow dodatkowych i pojemnikow, ktore umozliwiajg uzycie wielu metod
gotowania réznych rodzajow positkdw

AKCESORIA POJEMNIKI

Prowadnice Whkiady i pojemniki GN

Wozek zatadowczy na kotkach Pojemniki emaliowane

Prowadnice neutralne i gorgce z drzwiami Pojemniki na jaja i nalesniki

Stelaze na pojemniki GN Pojemniki do smazenia frytek

Stelaz do talerzy Siatki do pieczenia na wolnym ogniu
Wozek do stelaza Szpikulec na kurczaki i siatka na zeberka
Pokrywy termiczne Pojemniki na budyn i muffiny

Prowadnice na blachy piekarnicze
Zestaw do odprowadzania spalin z piecy gazowych
Rura odptywowa
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ELEMENTY KOMPLEMENTARNE

Zestawy prowadnic dla wkifaddw piekarniczych

Elementy uszczelniajace do podgrzewania pieca bez
wozka

Zestaw elementow do pietrowania piecy

Sonda rdzeniowa do pieczenia proézniowego
Zestaw HACCP dla gamy ADVANCE
Wielkogabarytowe piece z wozkiem zatadowczym
Zestaw do przymocowywania nég pieca do blatu

ZESTAWY DO TRANSFORMACJI

Fagor zapewnia piece gotowe do pracy przy réznych
napieciach, czestotliwosciach i zasilaniu réznymi gazami

Napiecia dla statkow: zestaw na 440 V 3-fazowy

Zestaw transformujacy czestotliwos¢ 60Hz dla piecy
gazowych
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Akcesoria dla modeli 061 i 101

H-34

‘ Model

MH-11

MH-11-R

MH-11-B

MH-11-RB

ANH-11

ACH-11

CP-11

CP-11-R

GD-AD

AP-10

Z-11-E

Z-11-G

Nr katalogowy

19013205

19013208

19013401

19013402

19011732

19011733

19013352

19018752

19004504

19004439

19020762

19020763

Dla wszystkich modeli 061 i 101 w dowolnej wersiji.

Wyijatki:

Opis

PODSTAWA
Wysokos$¢ = 650 mm

PODSTAWA Z ROLKAMI
Wysokos$¢ = 650 mm. 4 rolki, dwie z hamulcem.

PODSTAWA - Wysoko$¢ = 650 mm.

2 zestawy prowadnic dla pozioméw 6 GN-1/1.
PODSTAWA Z ROLKAMI - Wysoko$¢ = 650 mm
4 rolki, dwie z hamulcem.

2 zestawy prowadnic dla pozioméw 6 GN-1/1.
PODSTAWA NEUTRALNA - Wysoko$¢ = 650 mm
Drzwi przesuwane.

PODSTAWA PODGRZEWANA - Wysoko$¢ = 650 mm
Drzwi przesuwane.
Konwekcja wymuszona
PODSTAWA
Do montazu stelaza 061 i 101 w piecach umieszczonych
na podstawie SH-11.
REGULOWANA PODSTAWA DO STELAZA
Do montazu stelaza 061 i 101 w piecach umieszczonych powyzej
innych podstaw, na réznych wysokosciach.

SPRYSKIWACZ RECZNY
Tylko do wersji ACE i ACG.

ZESTAW ELEMENTOW MOCUJACYCH
Zestaw czesci do mocowania nég do blatu kuchennego.

Zestaw OSEON
do montazu pieca elektrycznego 061 lub 101 na gérze

Zestaw OSEON
do montazu pieca gazowego 061 lub 101 na gorze

Wymiary

mm

815 x 724 x 650

815 x 724 x 650

815 x 724 x 650

815 x 724 x 650

815 x 725 x 650

815 x 725 x 650

530 x 840 x 1.020

SPRYSKIWACZ RECZNY: TYLKO dla modeli CONCEPT (Wersje ADVANCE
i ADVANCE-PLUS posiadajg wbudowany spryskiwacz reczny)

‘ Cena

1460 zt

1920 zt

1930z

2 540 zt

3690 zt

7 890 zt

2790 zt

3410zt

430 zt

zapytaj
o ceng

zapytaj
o cene

zapytaj
o cene




Akcesoria dedykowane dla modeli 061
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‘ Model ‘ Nr katalogowy

EB-061
ﬂ EP-061
Qﬁ» GE-101
- LTE-061

GP-061

19011559

19013353

19011569

19011738

19011982

Dla wszystkich modeli 061 w dowolnej wersji.

Opis

STELAZ NA GASTROPOJEMNIKI
Pojemnos$¢ na 6 poziomdéw GN-1/1 lub 12 GN-1/2.

Wymagany jest montaz z prowadnicami szynowymi GE-101.

STELAZ NA TALERZE
Pojemnos¢ 18 naczyn, @ 31 cm.

Wymagany jest montaz z prowadnicami szynowymi GE-101.

PROWADNICE SZYNOWE DO STELAZA
Do montazu w komorze gotowania.

Do stelaza 061 i 101.
POKRYWA TERMICZNA

Do stelaza EP-061.
Utrzymuije temperature pozywienia 20’.
ZESTAW DO PROWADNIC PIEKARNICZYCH
5 poziomdw 60 x 40 cm.

Akcesoria dedykowane dla modeli 101

Wymiary

mm

398 x 584 x 458

422 x 635 x 455

420 x 590 x 113

405 x 500 x 440

‘ Cena

2110z

3550 zt

750 zt

2420z

620 zt

EB-101

EP-101

Q GE-101
- LTE-101

GP-101

19011561

19013354

19011569

19011739

19011983

Dla wszystkich modeli 101 w dowolnej wersiji.

STELAZ NA GASTROPOJEMNIKI
Pojemnos$¢ na 10 pozioméw 10 GN-1/1 lub 20 GN 1/2
Wymagany jest montaz z prowadnicami szynowymi GE-101
STELAZ NA TALERZE
Pojemnos$¢ na 30 naczyn, @ 31 cm.
Wymagany jest montaz z prowadnicami szynowymi GE-101
PROWADNICE SZYNOWE DO STELAZA
Do montazu w komorze gotowania
Do stelaza 061 i 101
POKRYWA TERMICZNA
Do stelaza EP-101.
Utrzymuje temperature pozywienia 20’.

ZESTAW DO PROWADNIC PIEKARNICZYCH
8 poziomdw 60 x 40 cm.

398 x 584 x 730

422 x 635 x 725

420 x 590 x 113

405 x 500 x 700

Model Nr katalogowy Wymiary c
ena
mm

2520zt

4100 zt

750 zt

2770 zt

780 zt
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Akcesoria dla modeli 102

Dla wszystkich modeli 102 w dowolnej wersiji.

Wyjatki:
SPRYSKIWACZ RECZNY: TYLKO dla modeli CONCEPT (Wersje ADVANCE
i ADVANCE-PLUS posiadajg wbudowane spryskiwacze reczne)

‘ Model Nr katalogowy Opis ‘ Wymiary ‘
Cena
mm
= PODSTAWA
_/' MH-102 19013212 2a 1.043 x 870 x 650 1580 zt
o I_/ Wysoko$¢ = 650 mm

PODSTAWA Z ROLKAMI
-102- 19013211 .
MH-102-R o013 Wysokos$¢ = 650 mm. 4 rolki, dwie z hamulcem. 1.043 x 870 x 650 20802

PODSTAWA - Wysoko$¢ = 650 mm.
MH-102-B 19013403 Dwa zestawy prowadnic, jeden dla 6 pozioméw GN-1/1 1.043 x 870 x 650 2 140 zt
i drugi dla 6 pozioméw GN-2/1.
PODSTAWA Z ROLKAMI - Wysoko$¢ = 650 mm.
MH-102-RB 19013404 4 rolki, dwie z hamulcem. Dwa zestawy prowadnic, jeden dla 6 1.043 x 870 x 650 2 730 zt
poziomdéw GN-1/1 i drugi dla 6 poziomdéw GN-2/1.

- ANH-102 19011734 PODSTAWA NEUTRALNA 1.050 x 925 x 650 4380 zt

Wysokos$¢ = 650 mm Drzwi przesuwane.

PODSTAWA PODGRZEWANA - wysoko$¢ = 650 mm
ACH-102 19011736 Drzwi przesuwane. 1.050 x 925 x 650 9610 zt

Konwekcja wymuszona.
STELAZ NA GASTROPOJEMNIKI

EB-102 19011562 Pojemnos¢ na 10 pozioméw GN-2/1 lub 20 GN-1/1. 605 x 714 x 730 2800 zt

Wymagany jest montaz z prowadnicami szynowymi GE-102.
STELAZ NA TALERZE

EP-102 19013356 Pojemnosc¢ 52 naczyn @ 31 cm. 620 x 790 x 720 4380 zt
Wymagany jest montaz z prowadnicami szynowymi GE-102.

PROWADNICE SZYNOWE DO STELAZA

E-102 19011570 630 x 790 x 113 810 zt
e GE-10 Do umieszczenia w komorze gotowania dla stelaza typu 102. x x “
PODSTAWA DO STELAZA
CP-102 19013355 Do montazu konstrukcji typu 102 w piecach umieszczonych 742 x 965 x 1.018 3960 zt
-
na podstawach MH-102. )
REGULOWANA PODSTAWA DO STELAZA
CP-102-R 19018751 Do montazu konstrukgji typu 102 w piecach umieszczonych powyzej 4580 zt
innych wspornikéw na réznych wysokosciach.
POKRYWA TERMICZNA
LTE-102 19011740 Do stelaza EP-102. 610x 720 x 710 3450 zt
Utrzymuije temperature positkdw 20’.
GP-102 19012134 16 poziomdw 60 x 40 cm. 500 zt
RECZNY SPRYSKIWACZ zapytaj
- 19004504
GD-AD 900450 Tylko do wersji ACE i ACG. o cene
ZESTAW ELEMENTOW MOCUJACYCH
AP-10 19004439 Zestaw czesci do mocowania nég do blatu kuchennego. 120 zt
(Niewymagane do podstaw piecow MH).
tai
iﬂﬂ z-102 19020764 OSEONA do wstawiania pieca 102 na gérze za(i’;’nae'
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Akcesoria dla modeli 201

Dla wszystkich modeli 201 w dowolnej wersiji.

Wyjatki:

SPRYSKIWACZ RECZNY: dla modeli CONCEPT.

Wersje ADVANCE i ADVANCE-PLUS posiadaja wbudowany
reczny spryskiwacz.

Wersje ADVANCE i ADVANCE-PLUS posiadaja wbudowany stelaz
zawierajacy wozek zatadowczy.

WOZEK Z PROWADNICAMI
: 19011551 760x1.7 170zt
CEB-201 Na 20 pozioméw GN-1/1 lub 40 pozioméw GN-1/2.  200x769x1.780 10z

CEP-201 19013357 . WOZ,E ,K E STEL,AZEM 560x769x1.750 8420 zt
Pojemnos¢ 50 naczyn @ 31 cm.

POKRYWA TERMICZNA
LTE-201 19011741 Dla stelaza CEP-201. 610x380x1.220 4100 z
Utrzymuije temperature positku 20 minut.

ZESTAWY ROLEK Zamowienie na Jaovtai
R4-20 4 rolki, dwie z hamulcem. specjalne zamdwienie o con !
Dla modeli 201 i 202. — montaz w fabryce °

ZESTAW ELEMENTOW MOCUJACYCH
AP-20 19012270 2 czesci do mocowania nég do podtogi. 120 zt
Dla modeli 201 i 202.

SPRYSKIWACZ RECZNY zapytaj
GD-AD 19004504
Tylko do wersji ACE i ACG. o cene
ZESTAW PODGRZEWAJACY
PRE-H201 19011979 Elementy uszczelniajace do podgrzewania pieca bez 670 zt

wozka.
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Akcesoria dla modeli 202

Dla wszystkich modeli 202 w dowolnej wersiji.

Wyjatki:

SPRYSKIWACZ RECZNY: dla modeli CONCEPT.

Wersje ADVANCE i ADVANCE-PLUS posiadajg wbudowany
reczny spryskiwacz.

Wersje ADVANCE i ADVANCE-PLUS posiadajg wozek zatadowczy
ze stelazem.

WOZEK ZE STELAZEM
CEB-202 19011550 Dla 20 pozioméw GN-2/1 Iub 40 pozioméw GN-1/1. 76HO15x1.810 110z

CEP-202 19011552 WOZEK ZE STELAZEM 764x915x1.810 9370 zt
Na 100 naczyn @ 31 cm.

POKRYWA TERMICZNA
LTE-202 19011742 Dla stelaza CEP-202. 650x820x1.335 4410 zt
Utrzymuije temperature positku 20 minut.

ZESTAWY ROLEK ZamoOwienie na Jaovtai
R4-20 4 rolki, dwie z hamulcem. specjalne zamdwienie o c’:)Zn |
Dla modeli 201 i 202. — montaz w fabryce °

ZESTAW ELEMENTOW MOCUJACYCH
AP-20 19012270 2 czesci do mocowania nég do podtogi. 120 zt
Dla modeli 201 i 202.

RECZNY SPRYSKIWACZ zapytaj

D-AD 19004504
G Tylko do wersji ACE i ACG. o cene

ZESTAW PODGRZEWAJACY
PRE-H202 19011980 Zestaw elementéw uszczelniajgcych do podgrzewania 670 zt
pieca bez wbzka.
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kaczenie piecow

Zestaw elementow do systemu taczenia piecow.

TYLKO WYKONANIE FIRMOWE.

Uwaga: dostepne tylko z piecami elektrycznymi
061 powyzej 061

061 powyzej 101

| Model | Nrkatalogowy Dia pickarnikw:

2AD-66 19012191 Zestaw elementéw do tgczenia piecoéw 061 + 061 3390 zt

2AD-610 19012163 Zestaw elementéw do taczenia piecow 061 + 101 3390 zt

Element tgczacy do systemu “Cook & chill 061”

Zestaw elementdéw do potaczenia pieca 061 z szybkoschtadzarkg ATA-061.
W zamowieniu:

- Kod pieca 061

- Kod do szybkoschtadzarki i zamrazarki ATA-061

- Kod do elementow tgczacych.

ZESTAW PRODUKOWANY POD ZAMOWIENIE.

N katalogowy

KIT C&C-061 ELEC 19020971 Zestaw elementéw do tgczenia do piecow elektrycznych COOK & CHILL 061 3390 zt

KIT C&C-061 GAS 19020972 Zestaw elementdw do tgczenia do piecow gazowych COOK & CHILL 061 3390 zt
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Zestaw do gotowania prézniowego

Zestaw elementow pozwalajgcy podtgczy¢ sonde potraw umozliwiajgcej kontrolowanie temperatury pieczenia podczas gotowania
prézniowego.

Urzadzenie z sondg do pieczenia prozniowego zapisuje wartosci odczytywane przez sonde w pamieci urzgdzenia:
- Kod dla urzadzenia standardowego
- Kod dla zestawu do gotowania prézniowego ,SOUS-AD”

N katalogowy

SOUS-AD 19012271 2300zt

Zestaw HACCP - linia ADVANCE

Linia piecy ADVANCE moze by¢ potgczona z systemem HACCP aby méc zapisa¢ stosowane wspotczynniki procesu obrobki takie jak:
temperatura czy czas pieczenia.

Linia piecy ADVANCE posiada zintegrowany System.
Linia piecy ADVANCE CONCEPT nie ma mozliwosci zainstalowania zestawu.

N katalogowy

HACCP-AD 19003730 1920 zt

Zestaw przerywaczy ciggu (piece gazowe)

Zestaw elementow, ktére moga zostac zainstalowane w piecu gazowym, w celu podtaczenia pieca do zewnetrznego komina.

CEX-ADG-101 061 - 101 19012272 470 zt
CEX-ADG-102 102 19012273 470 zt
CEX-ADG-201 201 19012290 470 zt
CEX-ADG-202 202 19012291 470 zt

Transformacja na inne napiecia - napiecie na statkach

Maszyny przeznaczone na statki, 400 V - 3 fazy, powinny by¢ zamawiane ze wskazaniem nastepujgcych danych:
- Kod standardowej maszyny
- Kod dla zestawu na 400 V 3-fazy

Maszyna zostanie dostarczona fabrycznie przygotowana na dane napiecie

Zestaw transformaciji napiecia na statki 400 V - 3 fazy - 50 / 60 Hz 19010943 2300 zt
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Pojemniki gastronomiczne

Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI-304 grubosci 1 mm.
Zgodne z normg ENG31.
Rozmiary 1/1 GN i 2/1 GN.

POJEMNIKI PLASKIE

‘ Nr katalogowy Pojemnosc¢ ‘ Typ ‘ Gtebokoscé Wymiary
Litry mm mm

Lo GN-11-20 19001669 2,5 1/1 GN 20 325 x 530 x 20 120 zt
s : GN-11-40 19000666 5,5 1/1 GN 40 325 x 530 x 40 140 zt
‘]‘é: 1. GN-11-65 19000667 9,5 1/1 GN 65 325 x 530 x 65 170 zt
l [ GN-11-100 19000668 14 1/1 GN 100 325 x 530 x 100 220 zt
GN-21-20 19001673 3,0 2/1 GN 20 650 x 530 x 20 215z
- B GN-21-40 19001674 10,5 2/1 GN 40 650 x 530 x 40 220 zt
e GN-21-65 19001675 18,5 2/1 GN 65 650 x 530 x 65 245 zt
b ] i GN-21-100 19001672 28,0 2/1 GN 100 650 x 530 x 100 300 zt

POJEMNIKI PERFOROWANE

Model Nr katalogowy Pojemnos¢ Gtebokosé Wymiary G
ena
Litry

GNP-11-40 19001677 1/1 GN 325 x 530 x 40 220 zt
GNP-11-65 19001678 9,5 1/1GN 65 325 x 530 x 65 230 zt
GNP-11-100 19001676 14 1/1GN 100 325 x 530 x 100 290 zt
GNP-21-40 19001680 10,5 2/1 GN 40 650 x 530 x 40 335zt
GNP-21-65 19001681 18,5 2/1 GN 65 650 x 530 x 65 370 zt
GNP-21-100 19001679 28 2/1 GN 100 650 x 530 x 100 500 zt
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Pojemniki emaliowane

o - S
ena
Litry

TP11-20 19001978 1/1 GN 325 x 530 x 20 180 zt
TP11-40 19001979 5,5 1/1 GN 40 325 x 530 x 40 200 zt
TP11-65 19001980 9,5 1/1 GN 65 325 x 530 x 65 270 zt
TP21-20 19001981 3,5 2/1 GN 20 650 x 530 x 20 210 zt
TP21-40 19001982 10,5 2/1GN 40 650 x 530 x 40 270 zt
TP21-65 19001983 18,5 2/1GN 65 650 x 530 x 65 290 zt

Pojemniki na pieczywo

™ Ay

Model Nr katalogowy Funkcja Charakterystyka Wymiary .
ena
Gotowanie

BPA-11 19000313 Pieczenie GN-1/1 - Ptaski 325 x 530 230 zt
‘ BPP-11 19000314 Gotowanie GN-1/1 - Perforowany 325 x 530 290 zt
e GN-1/1 - Poj 562 5
— o ; jemnos$é:
—— BB-11 19000279 Bochenki bochenkow 325 x 530 300 zt
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Pojemniki na jaja i nalesniki

“3"4:9

@ e Wykonane z emaliowanego aluminium z powtoka
nieprzywierajaca.

Model Nr katalogowy Funkcja Charakterystyka Wymiary G
ena
Gotowanie mm

Jaja GN-1/1
MOLDE-11 19001410 Omlety p 325 x 530 470 zt
P 6 otworéw x @ 12,5 cm
Nalesniki

Jaja GN-2/1
MOLDE-21 19001411 Omlety . 650 x 530 580 zt
P 12 otwordéw x @ 12,5 cm
Nalesniki

Pojemniki na budyn i muffiny

Wykonane z silikonu.

Nr katalogowy Funkcja Charakterystyka Wymiary G
ena
Gotowanie mm

Muffiny Zestaw 3 form na 6 muffindw kazda

LUl He 19001459 Pudding 6 miejsc x (@ 7 cm x H=4 cm)

325 x 175 270 zt

Pojemnik na frytki i do smazenia

Wykonane z kraty ze stali nierdzewne;.
Nalezy potozy¢ zamrozony produkt na wkiadzie i wiozy¢ go do pieca.

Nr katalogowy Funkcja Charakterystyka Wymiary G
ena
Gotowanie

= FRI-11 19012415 AL

c GN-1/1 325 x 530 420 zt
— Smazenie
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Ruszty gastronomiczne

Wykonane z drutu AISI-304.

Model Nr katalogowy Funkcja Charakterystyka Wymiary .
ena
Gotowanie mm

Petnowymiarowe druciane potki :
do pieca 1/1GN GN-1/1 325 x 530 140 zt

1/1 GN GRID 19000999

Petnowymiarowe druciane potki GN-2/1 650 x 530 240 7t

2/1 GN GRID 19001000 do pieca 2/1GN

Szpikulec na kurczaki i siatka na zeberka

Ustawianie kurczakow, kaczek i zeberek
W pozycji pionowej sprawia, ze mieso
staje sie wyjgtkowo soczyste i zapewnia
chrupigcg, odpowiednio przybrgzowiong
skorka.

19001496 Kurczaki 1/1 GN Pojemnos¢: 8 kurczakow 530 x 325 320 zt

1/1 GN - Zeberka utozone s3
w sposéb pionowy na siatce zeberkowej,
co oznacga, ze mozna je de:llkatme 530 x 325 430 7t
podgotowac dla udoskonalenia — nawet
W nocy - caly czas wykorzystujac
w petni dostepna pojemnos¢.

19000545 Zeberka

Blachy do grillowania i pieczenia

Wykonane z emaliowanego aluminium
z powtoka nieprzywierajaca.

Blacha do pieczenia na wolnym ogniu
zapewnia idealny wzor na smazonych
produktach, zamrozonych rybach

i grilowanych warzywach.

Model Nr katalogowy Funkcja Charakterystyka Wymiary c
ena
Gotowanie

s ,,,:——' GRILL-1/1 19002844 Forma grillowa 1/1 GN Zebrowany grill 530 x 325 770 zt
MULTIGRILL 1/1 19001460 Forma grillowa i ruszt /1 GN Blacha o dwdch powierzchniach: 545, 355 700 24
forma grillowa i rusztowa
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Detergenty

Do czyszczenia wewnetrznej komory gotujace;.

Model ‘ Nr katalogowy ‘ Opis ‘ Pojemnosé ‘
Cena
kg
— 440 zt
AB BOOST 12038038 DETERGENT - pojemnik detergentu 8,00
KOI PLUS 12032405 SRODEK CZYSZCZACY - butelka rodka czyszczacego 6,00 300 zt

(*) Wykaz czesci zamiennych

Zmiekczacz do wody

Zmiekczacze do wody stosowane sa w przypadku uzywania twardej wody.

Dziataja przez zamiane wapnia i magnezu w wodzie na séd.

Moga réwniez usuwaé niewielka ilos¢ zelaza lub manganu, ale przy ich wysokich stezeniach nie sa zalecane.
Zmiekczacze do wody zasadniczo wymagaja profesjonalnej instalaciji.

Wszystkie piece wymagajace wody muszg by¢ podtaczone do uzdatnionego zrédta wody, jesli woda lokalna w dowolnym okresie czasu
posiada ponad 7 HF / 4.0 HD, lub posiada koncentracje Cl ponad 150 mg/litr, lub poziom soli przekracza 30 mg/litr.

Piece posiadajgce boilery, musza by¢ oprdzniane kazdorazowo, po zakonczeniu dziennego cyklu pracy.

Problemy dziatania wynikajace z wadliwej instalacji, ktora nie spetnia tych warunkéw, nie beda podstawa do rozpatrywania
gwarancji produktu.
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Szybkoschtadzarki

SZYBKOSCHLADZARKI - DLACZEGO SA NIEZBEDNE W KAZDEJ KUCHNI?

Wszystkie swieze organiczne produkty zywieniowe zawierajg Krytyczny zakres temperatur pomiedzy +65 °C a +3 °C, gdzie
naturalne obcigzenie bakteriami, ktdre w sprzyjajacych warunkach nastepuje najwieksze rozprzestrzenianie sie bakterii, jest w ten
otoczenia (temperatura i wilgotnos¢), rozmnazajg sie, powodujac sposob pomijany bardzo szybko, ze bezpieczenstwo zywnosci
powstanie niebezpiecznych efektéw dla zdrowia konsumentow. nie jest zagrozone, a produkt faktycznie mozna sktadowac przez
Najbardziej niebezpiecznym zakresem termicznym jest +65°C 5-8 dni.

i +3°C: w tym zakresie temperatur rozmnazanie sie bakterii jest Szybkoschtadzanie ugotowanego produktu nie tylko
przyspieszone. zapobiega rozmnazaniu sie bakterii, ale rowniez przedtuza czas
Szybkoschtadzanie oznacza obnizenie temperatury wewnatrz przechowywania produktu.

produktu z +90 °C do +3°C w mozliwie najszybszy sposob Jakosc¢ zywnosci nie jest naruszana a produkt mozna sktadowac
i w czasie ponizej 90 minut. o wiele dituzej niz przy standardowej obrébce.
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CYKLE PRACY WYSTEPUJACE W SZYBKOSCHLADZARCE
120 °C
Zniszczenie
flory bakteryjnej
70°C
CYKL
CHEODZENIA
Rozmnazanie sie
flory bakteryjnej
3°C
0°C
Zanikanie SZI\:;AZANIA
flory bakteryjnej
-18°C
0 min. 90 min 240 min

GLEBOKIE SCHLADZANIE LUB ZAMRAZANIE

Okreslenia te sg czesto mylone ze sobg, ale rezultat koncowy jest
taki sam w obu przypadkach: temperatura produktu zywieniowego
jest obnizana, ale woda zmagazynowana w nim nie zamarza
catkowicie.

Rdznica pomiedzy nimi jest brak limitu czasowego w zamrazaniu,
co powoduije tworzenie sie wewnetrznych mikrokrysztatow.
Podczas gdy gtebokie zamrazanie oznacza osiggniecie temperatury
-18°C wewnatrz produktu w czasie 4 godzin, zapobiegajgc
powstawaniu mikrokrysztatow.

Podczas tworzenia sie makrokrysztatdw, woda rozbija btone
komorek i w fazie rozmrazania sole mineralne i substancje
odzywcze sg tracone w formie ptynow.

Istnieja dwa cykle gtebokiego zamrazania: mocny i staby,
oba sg reczne, a wiec programowane przez operatora zgodnie
z konkretnymi wymaganiami.
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Szybkoschtadzarki - Linia CONCEPT

ATM-031 VCH

ATM-051 VCH ATM-081 VCH

Wykonane z austenistycznej stali nierdzewne;.

Regulowane nogi ze stali nierdzewne;.

Prowadnice slizgowe dla wkiadéw Gastronom i Euronom
(60x40 cm).

Drzwi z urzadzeniem automatycznego zamykania.

Modele szybkoschtadzarek i zamrazarek zaprojektowane do
redukcji temperatury z +70°C do +3°C (schtadzanie) lub z +70°C
do -18°C (zamrazanie).

Wybdr programow mocnego lub stabego schtadzania.

Dwa cykle schtadzania i dwa cykle zamrazania:

- Cykl mocny: dla produktéw o grubosci wigkszej niz 2 cm.

- Cykl sfaby: dla produktéw o grubosci mniejszej niz 2 cm lub
0 matej gestosai.

Cykl jest wykonywany w dwoch zaprogramowanych krokach.
Cykl staby zapobiega tworzeniu sie szronu w produkcie.

ATM-101 VCH

ATM-121 VCH ATM-161 VCH ATM-102 VCH

Czas trwania cykli:
- Schtadzanie: 90 minut (1,5 godziny).
- Zamrazanie: 240 minut (4 godziny).

Elektroniczny zegar i sonda temperaturowa sg standardowym
wyposazeniem wszystkich modeli. Opcje szybkoschtadzania
sterowane sg poprzez sonde lub zegar czasowy.

Automatyczny alarm konca cyklu.

Po zakonczeniu cyklu chtodziarka dziata jako szafa chtodnicza,
zachowujac temperature +2/+4°C podczas schtadzania i -18°C
podczas zamrazania.

Usuwalny, wentylowany i szczelny kompresor.
Czynnik chtodniczy R-404 A, nie zawiera CFC.

Wtryskiwana izolacja poliuretanowa grubosci 60 mm, 40 kg/m?
gestosci.

Nie zawiera CFC.

Miedziany parownik z aluminiowymi zebrami. Wymuszony obieg
powietrza.

Automatyczne odparowanie wody podczas rozmrazania.

Model Nr katalogowy| Poziomy Wydajnosé Napiecie Moc W Wym|ary .
ena
GN-1/1|{GN-2/1(60x40|+90/+3°C|+90/-18°C Elektryczna | Chtodzenia

19005585
ATM-031 VCH = =
60 19005583

19006671
60 19013841
50 19007580

wf ATM-081 VCH 8 = 8
B 60 19013843

ATM-051 VCH

50 19007784

|~ ATM-101 VCH 10 - 10
e 60 19007786
, 50 19015787
ATM-121 VCH 12 - 12
b, 60 19011448
50 19008338
ATM-161 VCH 16 - 16
b 60 19015790

] I ATM-102 VCH 50/60 19009030 20 10 10

Sy

Uwaga:

25

30

36

40

70

5 230V-1N 560x700x514 11 280 zt
8 230V-1N  1.200 690 790x800x850 15350 zt
16 230V-1N  2.000 1.300 790x800x1.290 17 450 zt
20 230V-1N  2.000 1.300 790x800x1.420 18 950 zt
24 230V-1N  2.000 1.300 790x800x1.600 21 000 zt
28 400V-3N  2.300 2.850 790x800x1.950 24 720 zt
50 400V-3N  2.300 4.200 1.270x1.090x1.800 26 260 zt

Wyszczegdlnione w tabeli wartosci produkcji zostaty wyliczone przyjmujac najbardziej wymagajace protokoty, uzywajac wktadow
z mieszankg grubosci 4,5 cm, przy temperaturze parowania -30 °C i temperaturze otoczenia 38 °C.
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Szybkoschtadzarki i zamrazarki - Linia ADVANCE

ATA-061 ATA-101 ATA-102

Nr katalogowy Wydainosé | Napiecie

Wymiary

19018754

ATA-061 6 - 6 18 12 230V-1N 1.600 900x870x1.105 16 880 zt
60 19030606
50 19020653

ATA-101 10 - 10 30 20 230V-1N 2.000 1.300 900x870x1.765 19 520 zt
60 19030442

ATA-102 50/60 19017470 20 10 20 70 50 400V-3N 2.300 2.850 1.200x1.065x1.765 28 370 zt

Wyposazenie Cook & Chill (Piece + szybkoschtadzarki ADVANCE)

-
S

—
—
-

COOK & CHILL 061 COOK & CHILL 101 COOK & CHILL 102
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Szybkoschtadzarki i zamrazarki do wozkow — agregat zewnetrzny

Opis techniczny

Kompresor z chtodzonym powietrzem skraplaczem.

Elektroniczny sterownik regulacji temperatury i procesu
rozmrazania z cyfrowym wskaznikiem.

Elementy zewnetrzne i wewnetrzne wykonane z wysokiej
jakosci stali nierdzewnej.

70 mm grubosci izolacja poliuretanowa w szybkoschtadzarkach,
100 mm w zamrazarkach o gestosci 40 kg/m?. Elektroniczny czasomierz kontrolny i temperatury rdzenia sondy.

Izolacja zastosowana w powyzszych urzadzeniach jest grubsza Dzwiek sygnatu alarmowego w przypadku zbyt diugiego otwarcia
0 20% od izolacji stosowanych w tego typu urzadzeniach drzwi.

na rynku, co za czym idzie lepsze uzytkowanie szczegodinie

W procesach zamrazania zywnosci oraz istotnych 0szczednosci
energii.

R-404 A czynnik chtodniczy, wolny od CFC.

Wymienialny, wentylowany kompresor.

Przystosowany do pracy w temperaturach tropikalnych.
Zaprojektowany do wtasciwej i efektywnej pracy w optymalnych
warunkach otoczenia: w temperaturze 43 °C i wilgotnosci
powietrza 63 %.

Zintegrowany system HACCP wraz z alarmem i historig
temperatur.

Opcjonalnie, jedna z drukarek moze by¢ zintegrowana z systemem
HACCP w celu drukowania danych.

Uwaga:

Wskazane produkcje w tabeli zostaly przygotowane na podstawie wyliczen
z uwzglednieniem najbardziej wymagajacych protokotéw, z uzyciem
wkiadow o grubosci 4,5 cm przy temperaturze parowania -30 °C i 38 °C
temperaturze otoczenia.

-202 - -201-

POJEMNOSCI, WERSJE | MODELE

Pojemnosé llos¢ drzwi Woézek Element SZYBKOSCHEADZARKA SZYBKOZAMRAZARKA
wozkow rozmiar Standardowy Zasilony Standardowy Zasilony
201 Szybkoschtadzarka CS-201 CSP-201 CM-201 CMP-201
(GN-171) Grupa UCS-424 UCS-528 UCC-424 UCC-528
1 drzwi
202 Szybkoschtadzarka CS-202 CSP-202 CM-202 CMP-202
(GN-2/1) Grupa UCS-842 UCS-1051 UCC-842 UCC-1051
1 wozek
201 Szybkoschtadzarka CS-201-D CSP-201-D CM-201-D CMP-201-D
: (GN-171) Grupa UCS-424 UCS-528 UCC-424 UCC-528
2 drzwi
Przelotowy Jop Szybkoschtadzarka €S-202-D CSP-202-D CM-202-D CMP-202-D
(GN-2/1) Grupa UCS-842 UCS-1051 UCC-842 UCC-1051
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Model Nr katalogowy | Pojemnos¢
wozka

CS-201
CSP-201
CS-202
CSP-202
CS-201-D
CSP-201-D
CS-202-D
CSP-202-D

19017462
19017463
19017464
19017465
19013309
19013310
19013311
19013312

20 GN-1/1
20 GN-1/1
20 GN-2/1
20 GN-2/1
20 GN-1/1
20 GN-1/1
20 GN-2/1
20 GN-2/1

Agregaty zewnetrzne do szybkoschtadzarek

N katalogowy s
Chtodnicza Elektryczna

6.420

UCS-424
UCs-528
UCS-842
UCS-1051

19017466
19017467
19017468
19017469

9.620
11.300
15.730

Szybkoschtadzarki i zamrazarki

Wydajnosc

+90 / +3°C

70
105
150
210

70
105
150
210

3.300
4.740
4.820
7.630

230V 1+N UCS-424
230V 1+N UCS-528
400V 3+N UCS-842
400V 3+N UCS-1051
230V 1+N UCS-424
230V 1+N UCS-528
400V 3+N UCS-842
400V 3+N UCS-1051

120
138
191

1.490x1.110x2.220
1.490x1.110x2.220
1.700x1.320x2.220
1.700x1.320x2.220
1.490x1.110x2.220
1.490x1.110x2.220
1.700x1.320x2.220
1.700x1.320x2.220

Wymiary
Lx, Ly, Lz (mm)
935 x 700 x 575
1.004 x 700 x 650
1.004 x 700 x 650
1.370 x 950 x 785

Napiecie Agregat Wymiary
Cena
zewnetrzny mm

37 360 zt
42 340 zt
41 270z
44 180zt
43320 zt
47 940 zt
47 560zt
49 750 zt

Cena

13280 zt
13380 zt
16 620zt
17 030 zt

o

CM-201
CMP-201
CM-202
CMP-202
CM-201-D
CMP-201-D
CM-202-D
CMP-202-D

Agregaty zewnetrzne do szybkoschtadzarek i zamrazarek

UCC-424
UCC-528
UCC-842
UCC-1051

19015793
19015794
19015795
19015796
19013318
19013319
19013320
19020657

19015799
19015800
19015801
19015802

Pojemnosé WydaJnosc
+90/+3°C +90/—1 8°C

wozka
20 GN-1/1
20 GN-1/1
20 GN-2/1
20 GN-2/1
20 GN-1/1
20 GN-1/1
20 GN-2/1
20 GN-2/1

70
105
150
210

70
105
150
210

48
70
100
135
48
70
100
135

230V 1+N
230V 1+N
400V 3+N
400V 3+N
230V 1+N
230V 1+N
400V 3+N
400V 3+N

Moc (W) Waga
Chtodnicza Elektryczna kg

5.970
6.750
9.650
12.100

4.220
4.960
6.650
8.470

Rampa podjazdowa dla szybkoschtadzarek

119
121
186
194

UCC-424 1.490x1.110x2.220
UCC-528 1.490x1.110x2.220
UCC-842 1.700x1.320x2.220
UCC-1051 1.700x1.320x2.220
UCC-424 1.490x1.110x2.220
UCC-528 1.490x1.110x2.220
UCC-842 1.700x1.320x2.220
UCC-1051 1.700x1.320x2.220
Wymiary
Lx, Ly, Lz (mm)

1.004 x 700 x 650

1.004 x 700 x 650

1.370 x 950 x 785

1.370 x 950 x 785

Napiecie Agregat Wymiary
Cena
zewnetrzny

43 590 zt
46 050 zt
44710 zt
47 860 zt
48 680 zt
52 160 zt
51300 zt
54 550 zt

13 620 zt
13730 zt
17 050 zt
17 460 zt

ena

Rampa dla szybkoschtadzarek typu 201

RC-700
RC-800

19015797
19015798

Rampa dla szybkoschtadzarek typu 201

800

1070 zt
1840 zt
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